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Barbera d'Alba DOC Gisep 2020

Wissenswertes

Dieser beeindruckende Barbera d'Alba ist eine Hommage an den GroRvater Guiseppe
Massolino, im Dialekt Gisep. Es sind die alten Weinstocke und die Reifung in
beeindruckenden Barriques, die dieses groRartige Resultat hervorbringen. Die Auslese
Barbera Gisep wird regelmafig von der Weinpresse gefeiert. Jahresproduktion limitiert auf
ca. 4800 Flaschen.

Anbaugebiet
Weinberg mit 1,0 ha in Serralunga d'Alba. Héhenlage 330m .M. Erziehungsform: Guyot.
Alter der Weinsttcke: 30 Jahre.

Traubensorte
Barbera 100%.

Boden
MaRig kompakt, zu kalkig neigend.

Herstellverfahren

Lese der Barbera Trauben von Hand in der zweiten Oktoberhélfte. Fermentation fir 7-9
Tage in Stahlbehéltern bei Temperaturen von 31-34°C. AnschlieRend beendet der Barbera
seine Garung in Barriques aus Allier, wo er etwa 18 Monate verbleibt. Die Flaschenreife
dauert dann noch mindestens 6 Monate. Der Wein gelangt in seinem zweiten Ausbaujahr in
den Handel. Jahresproduktion: ca 4800 Flaschen.

Farbe
Kréftiges Violett, so gut wie undurchdringlich.

Bukett
Elegant, lieblich und einladend. Typischer, fruchtiger Duft nach schwarzen und blauen Beeren.
Vermengt sich mit Nuancen von Vanille.

Geschmack
Kraftvoll, geschmeidig mit einer exzellenten Struktur. Beachtliche Komplexitét.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein bei Raumtemperatur 18-19° C. Den Barbera mindestens eine
Stunde vor dem Genuss dekantieren.

Lagerung
Dieser Barbera d'Alba Gisep DOC Wein kann noch viele Jahre nach der Abflllung gelagert
werden. Mit zunehmendem Alter wird dieser Rotwein noch runder und harmonischer.

Serviervorschlag

Dieser Barbera passt hervorragend zu Pasta mit wirzigen Sof3en, zu Wild und Uppigen
Fleischspeisen. Aber auch ein Rotwein zu reifem K&se oder auch als Abschluss eines
Essens.

Alkohol: 15,50% Volumen Saure: 6,73 g/l Restzucker: 0,50 g/l
Grindung: 1896 Besitzer: Bruder Massolino

Flaschen: 420.000 Onologe: Franco und Roberto Massolino,

Standort: Serralunga Alba Giovanni Angeli

Weinberge: 53 ha



