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Serra delle Ciavole Aglianico Calabria IGT 2020

Wissenswertes

Wahrscheinlich brachten die Griechen vor Uber 2500 Jahren die Rebsorte Aglianico nach
Suditalien. Andere Quellen, die sich hauptsachlich auf Sprachforscher berufen, sprechen
von spanischen Wurzeln. Heute ist Aglianico vor allem in der Basilikata und in Kampanien
beheimatet.<br><br> Ferrocinto gehort zu den wenigen Kellereien, die Aglianico in Kalabrien
anbauen. Dies gelingt auch nur auf den auf3erst kalkhaltigen Béden der Hochebene am
FulRe des Monte Serra delle Ciavole. Dieser ist einer der Hauptgipfel des Pollino - Massivs in
unmittelbarer Nahe zum grof3ten Nationalpark in Italien. Hier kommt den Trauben auch
noch das besondere Mikroklima mit den grof3en Temperaturschwankungen zwischen Tag
und Nacht zugute.

Anbaugebiet
Hochebene am FulRe der Gebirgskette Monte Pollino.<br> Héhenlage: 360m.

Traubensorte
Aglianico 100%.

Boden
Kalkhaltig. Besonderes Mikroklima mit hohen Temperaturunterschieden zwischen Tag und
Nacht.

Herstellverfahren

Ernte der Aglianico Trauben von Hand ab Mitte Oktober. 15 - bis 20-tdgige Einmaischung
bei einer Temperatur von 25° C. Gé&rung des Mostes in franzdsischen Barriques.
AnschlieRBend reift der Rotwein weitere 12 Monate in Barriquefassern. Nach der Abfiillung
folgt eine kurze Reifezeit in der Flasche.

Farbe
Intensives Rubinrot.

Bukett
Komplex und umfangreich. Erinnert an bittere Kirschen, aromatische Krauter und
Konfitiiren kombiniert mit einem Anklang an Vanille und Thymian.

Geschmack
Trocken, sehr ausgeglichen, elegant und wirzig.

Serviertemperatur
Servieren Sie den Rotwein bei 18-20°C.

Lagerung
Der Serra delle Ciavole Aglianico Calabria IGT kann noch
4-5 Jahre nach der Weinlese reifen.

Serviervorschlag
Der Serra delle Ciavole Aglianico Calabria IGT passt ausgezeichnet zu gebratenem Fleisch,
Wild und gereiftem Ké&se. Auch ein trockener Rotwein zu Pasta mit kréftigen Saucen.

verschiuss: Naturkork Anbau: konventionell EAN: 8014529000351
Grindung: 1658 Besitzer: Luigi Nola
Flaschen: 1.200.000 Onologe: Stefano Coppola, Luca Rosanova

Standort: Castrovillari (CS) Weinberge: 130 ha



